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Du lundi 15 au vendredi 19 Décembre 2025 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Soupe d’orge  
9-1-8 

Salade de carottes 
7-9 Salade verte 7-9 Soupe thaï  9-8  

Potage de petits 

pois  9 

Tortellinis 

Courge rôtie à la 

feta, miel et noix 

torréfiées  

3-8-1 

Emincé de poulet 

aux champignons  

Riz pilaf aux légumes 

Colraves glacées 

7-8-9 

Ragoût de bœuf au 

balsamique  

Pâtes au beurre 

Carottes au thym 

1-8 

Rôti de porc à la 

moutarde 

Gratin dauphinois 

Haricots aux 

échalotes  

1-7-8-9 

Pavé de saumon  

Sauce à l’anis 

Ebly gourmand 

Epinards à la crème  

1-4-6-8-912-14- 

Fruits de saison Crème passion 8  Jalousie aux poires 1-

3-5-8- 

Mini dessert 1-3-8  
Fruits de saisons 8 

Provenances : Viande : Suisse / Poisson : norvège 

Allergènes : 1-gluten/2-sésame/3-fruits à coques/4-crustacés/5-œuf/6-poisson/7-moutarde/8-lait, lactose/9-céleri/10-arachides/11-soja/12-mollusques/13-lupin/14-sulfites. Malgré une préparation 

minutieuse, nos mets peuvent contenir des traces de l’un des 14 allergènes par contamination croisée.-7 


